
  

lünedì – venerdì, ore 11.30 – 14.00  21 ottobar – 25 ottobar 2024 
 

 

 

Tagessuppe - fragen Sie unsere Mitarbeitenden - als Hauptgang CHF 12.– 

geräucherte Lachs-Cannelloni gefüllt mit Kräuterricotta, serviert mit hausgemachter Focaccia CHF 9.– | als Hauptgang CHF 18.– 

 
 

 

inkl. Suppe/Kaltschale oder Beilagensalat 
 

 

 
 

M E N U  D E L  G I O R N O  -  T A G E S M E N U  —  C H F  2 5 .  –  
 

Bisteca da cüin ai fer 

Schweinssteak(CH) vom Grill 

mit Bratkartoffeln 
Wintergemüse 

und Chimichurrisauce 

Ragù da cervo 

Hirschragout(CH) an Merlot-

Champignon-Sauce 
mit Tessiner Polenta 

und Wurzelgemüse 

Brasà da manz 

Rindsschmorbraten(CH) 

mit Ofenkartoffel 
und Selleriegemüse 

 

 
 

 

V E G I  —  C H F  2 1 . –  

Petto di polastra 

sautierte Pouletbrust(CH) 

in Limettenbutter 
mit Ras el-Hanout Reis 

und glasierten Paprika 

Gamberi e fregola sarda 

Crevetten(VIET) vom Grill 

mit Fregola Sarda 
und karamellisierten 

Schalotten 

 

Spiedino da verdüra 

Gebratener Gemüsespiess 

mit hausgemachtem 

Hummus 
und Salsa verde 

Knödel da pan 

Hausgemachte 

Semmelknödel 

mit Gemüse 
und Rahmsauce 

Risot cun formag da caura 

Kräuterrisotto 

mit Ziegenkäse 

und Valle Maggia Pfeffer 
marinierter Gartenkresse 

Melanzane ripiene 

gefüllte Auberginen halbiert 

mit Ratatouille, Alpkäse 

und Rosmarinkartoffeln 

Verdüra e pan 

Wurzelgemüse  

an Currysauce 

mit Pitabrot 
und Schnittlauchjoghurt 

 

 
 

P I Z Z A  B E L L I N I  D I  F A R I N A  B O N A  -  A U S  T Y P I S C H E M  T E S S I N E R  M A I S M E H L  —  C H F  2 3 .–  
 

Pizza della settimana 

mit frittierten Auberginen 

und Salami 

Pizza della settimana 

mit frittierten Auberginen 

und Salami 

Pizza della settimana 

mit frittierten Auberginen 

und Salami 

Pizza della settimana 

mit frittierten Auberginen 

und Salami 

Pizza della settimana 

mit frittierten Auberginen 

und Salami 
 

 

 

 

P I A T T O  D E L L A  S E T T I M A N A  -  T E L L E R  D E R  W O C H E  —  C H F  3 0 . –  
 

grilliertes Kalbsschnitzel 

(CH) oder 

grilliertes Forellenfilet(NW) 

mit assortierten Salaten 

 

grilliertes Kalbsschnitzel 

(CH) oder 

grilliertes Forellenfilet(NW) 

mit assortierten Salaten 

 

grilliertes Kalbsschnitzel 

(CH) oder 

grilliertes Forellenfilet(NW) 

mit assortierten Salaten 

 

grilliertes Kalbsschnitzel 

(CH) oder 

grilliertes Forellenfilet(NW) 

mit assortierten Salaten 

 

grilliertes Kalbsschnitzel 

(CH) oder 

grilliertes Forellenfilet(NW) 

mit assortierten Salaten 

 

 

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Piat nustran Ticinés servii cun mostarda da fig  29.- 

Luftgetrocknete Spezialitäten aus dem Tessin, ½ 23.- 

Bergell und Norditalien, serviert mit Tessiner  

Feigensenf und ofenfrischer, hausgemachter Focaccia 

 

Burrata sü insalatina da kaki e tomatis vegi 26.– 

Tessiner Burratina auf Kaki-Tomaten Salat  

an Basilikum-Zitronensaft und Olivenöl, 

hausgemachte Focaccia 

Zusätzlich mit Tessiner Rohschinken   +7.- 

 

Lasagne verd «Bellini» – la specialità da cà!  30.- 

Spinat – Pastablätter mit Bolognese und Béchamelsauce 

gratiniert mit Grana Padano 

20 Minuten Zubereitungszeit 

 

Risot all zaferan – Sämig gerührtes 

mit Rolf Beeler’s Sbrinz verfeinertes 

Carnaroli-Safranrisotto mit sautierten Steinpilzen vegi 31.– 

o / oder 

mit der Tessiner Schweinswurst Luganighetta  31.– 

o / oder 

Carnarolirisotto mit Kürbisragout, Stracciatella di Burrata  

und Pepe Valle Maggia vegi  33.– 

 

Malfai al büter cun salvia e pignö vegi 31.- 

Unsere Spezialität seit Jahren! 

Tessiner Spinat – Ricotta – Gnocchi (mit Tessiner Ricotta hergestellt) 

an brauner Salbeibutter und gerösteten Pinienkernen  

o / oder 

Malfatti mit Luganighetta  31.- 
 


