WEIHNACHTSMENU

Un cordical sallt dal nos chef
Bassem Ayad

+44

Mosaikterrine von Kealbs- und Rindsfilet
auf Passionsfrucht-Paprika Spiegel
Avocado-Limetten Creme

+44

Steinpilzcappuccine
mit Muskatnussschaum
Filoteig-FlGtes mit Funghi-Trifolati

+44
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune
+44

Grilliertes Rindsfilet an Bordelaisesauce
Kartoffelgratin
sautierte Babyrlebli und Blumenkohlrose

oder

Sautiertes Zandermedaillon
auf KUrbis-Kokos Creme
gerdstete HaselnUsse und Balsamico-Winterspinat

oder

Gebratenes Selleriesteak
auf Butftertagliatelle
KUrbis-Kokos Creme

44

Lebkuchenparfait
mit Granny-Smith Chutney
Zabaglione al Prosecco und Schoggistreusel

5-Gang Menu
pro Person ohne Getrdnke
CHF 120.—





