
 Karfreitagsmenu Ostermenu 

 

M E N U  D I  V E N E R D Ì  S A N T O  – K A R F R E I T A G S M E N U  
 

 

Venerdì santo, 17 aprile 2025 

 
MENU 

 
Mousse da melanzan cun stracciatella da burrata 

Mousse von der grillierten Aubergine 
verfeinert mit Limetten und Alpenkräutern 

Stracciatella von der Burrata 
serviert mit Pitabrot 

*** 
Lotta di mare ai fer al bütter di capperi e olive 

Grilliertes Seeteufelmedaillon 
an Kapern-Oliven-Butter 

sautiertes mediterranes Gemüse 
und Cherrytomaten und jungen Kartoffeln 

*** 
Düett da gelat di café e joghurt 

Duett von der Mocca- und Joghurtglacé 
auf Baileys Likör 

 
 

pro Person CHF 72. – 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
M E N U  D I  P A S Q U A  – O S T E R M E N U  

 

 

Pasqua, 20 aprile 2025 

 
MENU 

 
Involtini da salmon affumicà 

Röllchen vom norwegischen Rauchlachs 
gefüllt mit Limetten-Kräutermascarpone 

auf Spargel-Himbeersalat 
Bärlauchcrème 

*** 
Cotolette d’agnell ai fer cun salsa da café e spugnö 

Lammrücken vom Grill 
an Espresso-Morchelsauce 

serviert mit sautiertem Gemüse 
und Saffrantagliatelle 

oder 

Lotta di mare ai fer cun asparag 
Grilliertes Seeteufelmedaillon 

auf grünen Spargeln mit Bearnaise Sauce 
Kartoffel – Orangen Ragout 

*** 
Tiramisù ai fragol 

Hausgemachtes Erdbeer-Tiramisù 
verfeinert mit Nüssen 

dazu Joghurtglace 
 
 

pro Person CHF 72. – 
 


