liinedi-venerdi, ore 11.30 - 14.00

LUNEDI

Prime fecatte

Tagessuppe - fragen Sie unsere Mitarbeitenden - als Hauptgang CHF 12.-
Salade Nicoise mit Thunfisch, Bohnen, Kapern und Eier- serviert mit hausgemachter Focaccia CHF 9.- | als Hauptgang CHF 18.-

Feconds fialte

inkl. Suppe/Kaltschale oder Beilagensalat

MARTEDI

‘ MERCOLEDI

‘ GIOVEDI

29 liii -2 agost 2024

VENERDI

Brasa da manz Dexter

MENU DEL GIORNO - TAGESMENU — CHF 25. -

Piccata da tacchino

Raguda manz

Variazion da pes

Dexter Rindsbrasato(©H) Trutenpiccata? Milanese Rindsragout(“t) Primo Agosto Fischvariation™ ™

mit Kartoffelstok mit Tomatenspaghetti an Morchelrahmsauce Alacarte mit Salzkartoffeln

und Sommergemiise und Ratatouille mit Basmatireis und Coleslaw Salat

und Asiagemiise
VEGI — CHF 21.-
Polpettine alla verdiira Brie frit sii risot Cannelloni al spinaz . Fusili cun barbaietola
Vegetarische Tatschli Panierter Brie Spinat-Ricotta-Cannelloni Primo Agosto Fusilli al dente

Tomatenbasilikumrisotto Alacarte mit Randen-Feta-Sauce

mit Sour-Creme-Dip
auf Melone-Rucolasalat

mit Oliven und Kriutern

gratiniert mit Parmesan
und Béchamelsauce

marinierter Rucola

PIZZA BELLINI DI FARINA BONA - AUS TYPISCHEM TESSINER MAISMEHL — CHF 23.-

Pizza della settimana
Gorgonzola, Apfelschnitze
und Rucola

Pizza della settimana
Gorgonzola, Apfelschnitze
und Rucola

Pizza della settimana
Gorgonzola, Apfelschnitze
und Rucola

Primo Agosto
A la carte

Pizza della settimana
Gorgonzola, Apfelschnitze
und Rucola

Schweinssteak(c? oder
Forellenfilet!T) sautiert
mit assortierten Salaten

PIATTO DELLA SETTIMANA - TELLER DER

Schweinssteak(c™) oder
Forellenfilet(" sautiert
mit assortierten Salaten

Schweinssteak(c™) oder
Forellenfilet(" sautiert
mit assortierten Salaten

WOCHE — CHF 30.-

Primo Agosto
Alacarte

Schweinssteak(H? oder
Forellenfilet(!T)sautiert
mit assortierten Salaten

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt



Piat nustran Ticinés servii cun mostarda da fig
Luftgetrocknete Spezialitdten aus dem Tessin, /2
Bergell und Norditalien, serviert mit Tessiner

Feigensenf und ofenfrischer, hausgemachter Focaccia

Burrata sii insalatina da tomatis e fragol vegi
Tessiner Burratina auf Tomaten-Erdbeer Salat

an Basilikum-Zitronensaft und Olivend],

hausgemachte Focaccia

Zusitzlich mit Tessiner Rohschinken

Lasagne verd «Bellini» - la specialita da ca!

Spinat — Pastabldtter mit Bolognese und Béchamelsauce
gratiniert mit Grana Padano

20 Minuten Zubereitungszeit

Risot all zaferan - Simig geriihrtes

mit Rolf Beeler’s Sbrinz verfeinertes

Carnaroli-Safranrisotto mit sautierten Steinpilzen vegi
o/oder

mit der Tessiner Schweinswurst Luganighetta

o/oder

mit Artischocken, Stracciatella di Burrata

und Pepe Valle Maggia vegi

Malfai al biiter cun salvia e pigné vegi
Unsere Spezialitdt seit Jahren!

Tessiner Spinat — Ricotta — Gnocchi (mit Tessiner Ricotta hergestellt)

an brauner Salbeibutter und gerdsteten Pinienkernen
o/oder
Malfatti mit Luganighetta

23.-

26.-

+7.-

30.-

31.-

31.-

31.-

31.-

31.-
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